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A U F B R U C H  I N  E I N E  N A C H H A L T I G E R E  Z U K U N F T

Sehr geehrte Damen und Herren,

die TIEFKÜHLTAGUNG 2022 geht am 23./24. Mai 2022  
endlich wieder live in Berlin an den Start!

Persönliche Begegnungen, der Austausch mit Branchen-
kollegen, neue Impulse und Ideen für die Unternehmens-
entwicklung – das alles bietet Ihnen die TIEFKÜHLTAGUNG 
2022 in Berlin.

Nah an der Politik – nah an den Megathemen wie Nachhal-
tigkeit und Klimaschutz. Wo lassen sich die Veränderungen 
in Gesellschaft und Wirtschaft besser „spüren“, wenn nicht 
in unserer Hauptstadt.

Unter dem Motto „Aufbruch in eine nachhaltigere Zukunft“ 
beschäftigen wir uns mit der Transformation zu nachhal-
tigeren Agrar- und Ernährungssystemen, den Folgen von 
Klimawandel und Krisen für die Sicherung von Energie und 
Rohstoffen und der Rolle der Tiefkühlwirtschaft für eine 
gesunde, nachhaltige Ernährung.

Wir freuen uns auf ein persönliches Wiedersehen! 

Ihre

 
Bernd Stark
Vorsitzender

 
Dr. Sabine Eichner
Geschäftsführerin



M I T G L I E D E R V E R S A M M L U N G ,  2 3 .  M A I  2 0 2 2

DORINT KURFÜRSTENDAMM Berlin Hotel, Saal „Concorde“

13.30 Uhr Registrierung & Begrüßungskaffee

14.00 Uhr Austausch zur aktuellen dti-Arbeit, Themen 
 und Projekten

 Tagesordnung:

 1.  Begrüßung

 2.  Bericht Geschäftsführender Vorstand und 
 4.  Geschäftsführung

 3.  Bericht des Rechnungsprüfers & Genehmigung des 
 4.  Jahresabschlusses 2021

 4.  Entlastung des Vorstandes und der Geschäftsführung 
 4.  für 2021

 5.  Wahl des Rechnungsprüfers Jahresabschluss 2022

 6.  Genehmigung des Haushaltsplans 2022

 7.  Mitgliedsbeiträge 2023

 8.  Verschiedenes

17.00 Uhr Ende der Mitgliederversammlung



K O M M U N I K A T I O N S A B E N D ,  2 3 .  M A I  2 0 2 2

ALICE ROOFTOP & GARDEN, Berlin

Für den Kommunikationsabend haben wir das ALICE Rooftop & Garden 
im Herzen der City West ausgewählt. Es erwartet Sie eine wunderschöne 
und begrünte Dachterrasse sowie ein exklusiver Innenbereich – freuen 
Sie sich auf eine kommunikative, chillige Auszeit über den Dächern von 
Berlin – nur wenige Schritte von unserem Konferenzhotel entfernt.

Programm

18.45 Uhr  Spaziergang vom Konferenzhotel zur Abendlocation  
  (ca. 10 min)

19.00 Uhr  Get-together der Gäste beim Sektempfang

19.30 Uhr  Begrüßungsrede & Eröffnung des Buffets

23.30/
00.00 Uhr  Rückweg zum Hotel

Adresse 
 
ALICE ROOFTOP & GARDEN Berlin
Kantstraße 17, 10623 Berlin (im LIVING BERLIN)
Telefon: +49 (0) 163 773 68-05



DORINT KURFÜRSTENDAMM Berlin Hotel, Saal „Concorde“ 

Moderation: Ute Welty, freie Journalistin

08.30 Uhr Kaffeepause in der Ausstellung

09.00 Uhr Begrüßung 
 Bernd Stark & Dr. Sabine Eichner
 dti-Vorsitzender & dti-Geschäftsführerin

09.10 Uhr ERNÄHRUNG UND KLIMAWANDEL – CHANCEN UND 
 HERAUSFORDERUNGEN
 Prof. Dr. Hermann Lotze-Campen
 Leiter Forschungsabteilung Klimaresilienz, PIK Potsdam-Institut 
 für Klimafolgenforschung

09.50 Uhr MEHR TEMPO FÜR DEN KLIMASCHUTZ –  
 POLITIKMASSNAHMEN UND DER BEITRAG DER INDUSTRIE
 Viviane Raddatz
 Leitung Klima und Energie, WWF Deutschland 

10.30 Uhr Kommunikationspause

11.15 Uhr VORSTELLUNG DER ZUKUNFTSWERKSTATT 
 „Tiefkühlwirtschaft auf dem Weg zur Klimaneutralität“
 Dr. Sabine Eichner
 dti-Geschäftsführerin

11.30 Uhr SCHRITT FÜR SCHRITT ZU MEHR KLIMASCHUTZ – 
 GEMEINSAME WEGE FÜR DIE ZUKUNFT ENTWICKELN 
 Leon Halfmann
 Projektkoordinator ZNU goes Zero, Zentrum für Nachhaltige 
 Unternehmensführung der Universität Witten-Herdecke (ZNU)

11.45 Uhr      WARUM WIR DIE ERNÄHRUNGSWENDE JETZT BRAUCHEN
 Renate Künast
 MdB, Bündnis 90/Die Grünen

12.00 Uhr TIEFGEKÜHLT IS(S)T NACHHALTIGER: 
 WIDERSPRUCH ODER CHANCE?
 Podiumsdiskussion

 Auf dem Podium:
 Matthias Immesberger, Bereichsleiter Tiefkühlkost, GLOBUS  
 Markthallen Holding GmbH & Co. KG
 Renate Künast, MdB, Bündnis90/Die Grünen
 Markus Mischko, Geschäftsführer, iglo GmbH
 Viviane Raddatz, Leitung Klima und Energie, WWF Deutschland
 Thomas Reich, Geschäftsleitung, apetito AG

13.15 Uhr Schlusswort
 Bernd Stark
 dti-Vorsitzender

13.30 Uhr Lunchbuffet
 
14.00 Uhr Ende der Veranstaltung

K O N F E R E N Z ,  2 4 .  M A I  2 0 2 2



I N F O R M A T I O N  +  A N M E L D U N G

Hotelreservierung
Bitte buchen Sie Ihr Zimmer selbst bis spätestens 9. Mai 
2022 in unserem Hotelkontingent. Der Zimmerpreis gilt 
pro Übernachtung inklusive Frühstück.

DORINT KURFÜRSTENDAMM Berlin 
Augsburger Str. 41, 10789 Berlin 
Komfort Zimmer EZ 145 Euro / DZ 165 Euro
Tel +49 (0) 30 800 999-25
Online Reservierung: https://tinyurl.com/DorintBerlin 
E-Mail: reservierung.berlin@dorint.com
Stichwort: „Tiefkühltagung“

Bitte unbedingt beachten: Eine kostenfreie Stornierung 
des Zimmers ist nur bis 14 Tage vor Anreise (18 Uhr) 
möglich! Alle Stornierungen nach Ablauf dieser Frist 
werden mit 90% exkl. Frühstück (9 Euro pro Person) in 
Rechnung gestellt.

Informationen zu Anreise und Parkmöglichkeiten finden Sie 
hier: www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2022 

Online Anmeldung bis spätestens 10. Mai 2022
unter www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2022

Tagungsbeitrag
Für dti-Mitglieder   495 Euro zzgl. 19% MwSt.
Für NICHT-Mitglieder  595 Euro zzgl. 19% MwSt.

Der Tagungsbeitrag beinhaltet die Teilnahme an der 
Abendveranstaltung und der Tiefkühltagung inklusive  
Verpflegung und Tagungsunterlagen.

Stornierung
Bei Stornierung nach dem 3. Mai 2022 sowie bei Nichtab-
sage oder Nichtteilnahme stellen wir den vollen Tagungs-
beitrag in Rechnung. Teilnehmer, die den Tagungsbeitrag 
bereits bezahlt haben und nicht an der Veranstaltung teil-
nehmen können, können schriftlich einen Ersatzteilnehmer 
benennen.

www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2022


A U F B R U C H  I N  E I N E  N A C H H A L T I G E R E  Z U K U N F T

Veranstalter 

Deutsches Tief kühlinstitut e. V.

Reinhardtstraße 46

10117 Berlin

Telefon: +49 (0)30 280 9362-0

Mail: infos@tiefkuehlkost.de

Internet: www.tiefkuehlkost.de

Weitere Infos finden Sie online:

www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2022

Mit freundlicher Unterstützung unserer Partner

mailto:infos%40tiefkuehlkost.de?subject=Tiefk%C3%BChltagung%202021
http://www.tiefkuehlkost.de
www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2022

