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MARKTE IM UMBRUCH

CHANCEN FUR DIE TIEFKUHLWIRTSCHAFT



Liebe dti-Mitglieder, sehr geehrte Gaste der TIEFKUHLTAGUNG 2026,

Handel und Gastronomie verandern sich rasant: Neue Konsumgewohnheiten, ein starkes Preis-
bewusstsein, Zukunftsunsicherheit und die Folgen des demographischen Wandels wirken auf unsere
Gesellschaft ein. Zugleich wandeln sich Wirtschaftssystem und Kommunikation durch Digitalisie-
rung, Social Media und Kiinstliche Intelligenz grundlegend. Was bedeutet das fiir die Zukunft der
Tiefkiihlwirtschaft? Welche Chancen hat Tiefkiihlkost in einem Erndhrungssystem, das zugleich
effizienter, resilienter, weniger fossil und weniger personalintensiv werden muss?

Unsere Konferenz am 9. Juni 2026 in Berlin bringt zentrale Stimmen aus Politik, Markt und Praxis
zusammen, um genau diese Fragen zu diskutieren. Eine brandaktuelle Studie ordnet die Lage der
Tiefkiihlwirtschaft ein und macht sichtbar, wo Wachstum, Chancen, Risiken und neue Potenziale
liegen. Im Mittelpunkt stehen dabei vor allem die Verdnderungen bei unseren Kunden:

Wie entwickelt sich der Lebensmitteleinzelhandel — zwischen Preisorientierung, Premiumisierung,
neuen Sortimentslogiken und wachsendem Nachhaltigkeitsdruck? Welche Erwartungen stellt die
Gastronomie an Produkte, Prozesse und Verfiigharkeit — und wie verédndern sich Konzepte, Kiichen-
realitdt und Gasteanspriiche? Unsere Keynotes zeigen, welche Strategien jetzt zahlen und wie sich
Tiefkiihlprodukte als Qualitéts- und Effizienzbaustein neu positionieren kdnnen.

Ein weiterer Schwerpunkt: Erndhrungskommunikation im Wandel. Wenn KI Inhalte erstellt, perso-
nalisiert, verbreitet und Debatten in Echtzeit préagt, verdndern sich auch Wahrnehmung, Vertrauen

und Wirkung. Was heil3t das fiir die Tiefkiihlbranche, wie kann sie ihre Starken kiinftig
faktenbasiert und wirksam erzahlen?

Mit unseren Expert:innen, Teilnehmer:innen und Partnern wollen wir die Zukunft der Tief-
kiihlwirtschaft in diesem Spannungsfeld diskutieren und konkrete Handlungsfelder
und neue Formen der Wertschdpfung entwickeln.

Ein Tag fiir Orientierung, Austausch und klare Impulse — ein,,Must-Have" fiir alle, die in
der Tiefkiihlbranche aktiv sind. Wir freuen uns auf Sie!
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Dr. Sabine Eichner

Geschaftsfiihrerin

Simon J. Morris

Vorsitzender
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MITGLIEDERVERSAMMLUNG
8. JUNI 2026

Leonardo Royal Hotel Alexanderplatz, Raum Royal

13.30 Uhr  Registrierung & BegriiBungskaffee Tagesordnung

14.00 Uhr  Austausch zur dti-Arbeit, aktuelle Themen und Projekte Begriiung
Jahresbericht 2025/26

17.00 Uhr  Ende der Mitgliederversammlung dti-Strategie 2030

Bericht des Rechnungspriifers & Genehmigung des Jahresabschlusses 2025
Entlastung des Vorstandes und der Geschiftsfiihrung fiir 2025

Wahl des Rechnungspriifers Jahresabschluss 2026

Genehmigung des Haushaltsplans 2026

Mitgliedsheitrage 2027

Verschiedenes
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KOMMUNIKATIONSABEND programm
8. JUNI 2026

2330 Uhr  Ende der Veranstaltung

WEEKEND ROOFTOP Adresse

Zum Kommunikationsabend laden wir unsere Gaste auf die Dachterrasse des Weekend Club

Weekend Clubs ein. Die legendare Location im 15. Stock bietet einen beeindru- Haus des Reisens

ckenden Blick iiber die Berliner Skyline — der perfekte Ort, um miteinander ins Alexanderstrae 7, 10178 Berlin

Gesprach zu kommen, zu feiern und den Abend entspannt ausklingen zu lassen. i /
Haltestelle: Alexanderplatz

Ein ganz besonderer Anlass macht die Tagung in diesem Jahr auBerdem einzig-
artig: Das diti feiert sein 70-jdhriges Jubilaum — Wir sind die ,coolste Kurve der
Stadt“! Uber den Déchern Berlins stoBen wir gemeinsam auf sieben erfolgreiche
Jahrzehnte und die Zukunft an. Wir freuen uns auf Sie!

Dresscode: Team TK




KONFERENZ, 9. JUNI 2026

Leonardo Royal Hotel Alexanderplatz, Raum Royal

08.30 Uhr
09.00 Uhr

10.45 Uhr

MODERATION: Janine Steeger
Registrierung & BegriiBungskaffee in der Ausstellung

70 Jahre dti: Gemeinsam die Zukunft der Tiefkiihlwirtschaft gestalten

Simon J. Morris & Dr. Sabine Eichner
dti-Vorsitzender dti-Geschiftsfiihrerin

BRANCHE

Video-Botschaft

Alois Rainer
Bundesminister fiir Landwirtschaft, Ernahrung und Heimat

Die Tiefkiihlwirtschaft in der Transformation —

Zwischen Effizienzdruck, Image-Dilemma und strategischer Neuausrichtung

Maximilian Waltmann
Geschaftsfiihrer, AFC Management Consulting GmbH

Zukunftsagenda der Tiefkiihlwirtschaft: Potenziale und Herausforderungen

Paneldiskussion

Kommunikationspause

11.30 Uhr

13.00 Uhr

13.30 Uhr

14.30 Uhr
15.00 Uhr

MARKT

Planbar. Skalierbar. Stabil. Wie TK die Zukunft der Gastronomie mitgestaltet

Prof. Dr. Torsten Olderog
AKAD University Stuttgart

Die Zukunft des Supermarkts —
Frischekonzepte, Convenience und Erlebniswelt

Michael Gerling
Geschaftsfiihrer, MLF e.V.

Kommunikationspause

KOMMUNIKATION

Genuss 4.0 — Esskultur im digitalen Wandel

Hendrik Haase
Autor & Publizist

SCHLUSSWORT dti
Lunchbuffet

Ende der Veranstaltung
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INFORMATION

+ ANMELDUNG

Online-Anmeldung bis spatestens 22.05.2026
unter www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2026

Tagungsbeitrag

Fiir dti-Mitglieder 600 Euro zzgl. 19% MwSt.
Fiir Nicht-Mitglieder 700 Euro zzgl. 19% Mwst.

Der Tagungsheitrag beinhaltet die Teilnahme an der Abendveranstaltung und
der Tiefkiihltagung inklusive Verpflegung.

Stornierung

Bei Stornierung nach dem 08.05.2026 sowie bei Nichtabsage stellen wir den \.
vollen Tagungsbeitrag in Rechnung. Teilnehmer:innen, die den Tagungsbeitrag

bereits bezahlt haben und nicht an der Veranstaltung teilnehmen kénnen, kdnnen
schriftlich eine:n Ersatzteilnehmer:in benennen.


http://www.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2026

Hotelreservierung

Bitte buchen Sie Ihr Zimmer selbst, bis spatestens 27.04.2026 in unserem Hotel-
kontingent. Der Zimmerpreis gilt pro Ubernachtung inklusive Friihstiick.

Leonardo Royal Hotel Berlin Alexanderplatz
Otto-Braun-Strae 90, 10249 Berlin

Comfort Zimmer: EZ 154 Euro/ DZ 169 Euro (exkl. City-Tax)

Online-Reservierung: www.leonardo-hotels.de

Promocode: TKT2026
Telefon: +49 (0)30 688322422
Mail: reservations.berlin@leonardo-hotels.com

Die Buchungsanleitung sowie Informationen zu Anreise und
Parkmdglichkeiten finden Sie hier:

wwuw.tiefkuehlkost.de/tiefkuehltagung-2026

Veranstalter

Deutsches Tiefkiihlinstitut e.V.
Reinhardtstrae 46
10117 Berlin

Telefon:  +49(0) 30 2809362-0 .
E-Mail: infos@tiefkuehlkost.de

Internet:  www.tiefkuehlkost.de

Bildrechte
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Seite 4: Weekend Events
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https://www.leonardo-hotels.de/booking?hotel=leonardo-royal-hotel-berlin-alexanderplatz&from=2026-06-08T00:00:00&to=2026-06-09T00:00:00&stay=leisure&redeemPoints=false&paxesConfig=adults,1,children,0,infants,0&promoCode=TKT2026&gclid=EAIaIQobChMIlaj-9YmkkwMVI8l5BB1hWxytEAAYASAAEgIowvD_BwE
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https://www.agrarfrost.de
https://www.anuga.de/
https://www.apetito.de
https://www.backshop-tk.de/
https://www.heinen.biz/de
https://www.nordfrost.de/
https://www.testo.com/de-DE/saveris
https://www.iceworx.com/de
https://norka.com/de
https://www.thermotraffic.de/
https://www.iglo.de/
https://www.original-wagner.de/
https://www.tkl.at/
https://www.dhl.com/de-de/home.html
https://www.list-gruppe.de/de/assetklassen/kuehlimmobilien
https://www.spedition-overnight.de/
https://www.tk-report.de/
https://www.oetker.de/
https://www.marko-mock-consulting.de/
https://umbra-fsp.de/de/produkte-distribution/lineare-waermemelder.html#
https://www.trioworld.com/
https://kaelteplaner.de/
https://www.minimax.com/de/de/
https://www.salomon-foodworld.com/de
https://www.wagnergroup.com/de/de/
https://www.efaflex.com/
https://muraplast.com/de/
https://www.schaer.com
https://www.waltergott.de
https://bremerbau.de/de/standorte/leipzig
https://www.goldbeck.de/
https://www.nagel-group.com/
https://www.schne-frost.de/
https://www.wurm.de/de
https://www.coppenrath-wiese.de/
https://www.hanna.de/de
https://nippongases.com/de-de/l%C3%B6sungen-f%C3%BCr-lebensmittel-,-a-,-getr%C3%A4nke
https://www.ssi-schaefer.com/de-de
https://www.bofrost.de

