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Jetzt bewerben!
Mit dem TK-Star 2023 
würdigen Lebensmittel 
Praxis und Deutsches 
Tiefkühlinstitut die 
besten Tiefkühl-

TIEFKÜHL-STAR-NIGHT ‘23

9. OKTOBER 2023

KOELNMESSE  

IM RAHMEN DER  

ANUGA

Einladung
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Die Tiefkühlabteilungen bleiben ein Umsatzbringer für den deutschen 
Lebensmittelhandel. Verbraucher greifen angesichts hoher Inflationen 
und weiter steigenden Lebensmittelpreisen gern zu eiskalten Alternativen 
– gerade bei Obst und Gemüse, bei Fisch, Backwaren und Torten oder 
Snacks. Und Pizza bleibt das geschmacklich und preislich attraktive 
Fertiggericht schlechthin. Die Vielzahl von Innovationen in der Kategorie 
tun ein Übriges, um  Kundenbedürfnisse und Verbrauchertrends optimal 
zu bedienen. 

Prof. Dr. Stephan Rüschen, Professor für Lebensmittelhandel/Food Retail 
& Studiengangsleiter Retail Management- an der 
Duale Hochschule Baden-Württemberg Heilbronn wird in seinem 
Impulsreferat aktuelle und vor allem künftige Kundentrends aufspüren 
und zeigen, wie das TK-Sortiment diese optimal umsetzen kann. 

Herzstück des Abends werden die Nominierten im Wettbewerb zum 
Tiefkühlstar 2023 sein, denn diese zeigen, wie eine erfolgreiche
Abteilung auf die Kundenbedürfnisse optimal vorbereitet sein kann. Wir 
erwarten zur Tiefkühl-Night 2023 auf der Anuga zahlreiche
Gäste aus Handel und Industrie – sowie die neun Stars der deutschen 
Tiefkühlszene, deren Konzepte wir vorstellen werden.

9. Oktober 2023, Einlass: 17.45 Uhr 
Veranstaltungsort: Koelnmesse, 

Congress Centrum Ost via Eingang West, 
Kristallsaal

TIEFKÜHL-STAR-NIGHT 23



17.45 Uhr 	 Empfang

18.10 Uhr 	 Begrüßung 
		  Dr. Sabine Eichner, Geschäftsführung  
		  Deutsches Tiefkühlinstitut e. V 
		  Oliver Frese, Chief Operating Officer Koelnmesse GmbH 
		  Andrea Kurtz, Stellv. Chefredakteurin  
		  Lebensmittel Praxis Verlag

18.15 Uhr	 Zwischen Inflation und Kaufzurückhaltung,  
		  zwischen Marke und Eigenmarke  – Risiken 		
		  und Chancen klassischer LEH-Sortimente
		  Prof. Dr. Stephan Rüschen, Professor für Lebensmittel- 
		  handel/Food Retail & Studiengangsleiter Handel  
		  Duale Hochschule Baden-Württemberg Heilbronn	

18.45 Uhr	 And the winner is – Die Tiefkühl-Stars 2023!
		  Andrea Kurtz und Dr. Sabine Eichner 

19.45 Uhr	 Get-Together 

PROGRAMM

Anmeldung über lebensmittelpraxis.de/tk-star
Click here

https://lebensmittelpraxis.de/tiefkuehl-star-2023.html


Bol  
06.12.05

2. Etage: Kristallsaal

Raum Allegro 

Kongress-/Sitzungsräume Koelnmesse Gelände

Detaillierte Hinweise über die Kongressräumlichkeiten finden Sie unter www.koelnkongress.de oder direkt bei KölnKongress/Fr. Hochmuth: Tel 821-2454
Stand: Dezember 2005

Ihr Weg zum 
Kristallsaal CC Ost via Eingang West

Mit freundlicher Unterstützung von:

Termin 
Montag, 9. Oktober 2023, 17.45 Uhr

Veranstaltungsort 
Koelnmesse, Congress Centrum Ost  
via Eingang West, Kristallsaal 
(zwischen Halle 2 und 4, 2. OG),  
50679 Köln

Veranstalter 
LPV GmbH 
Niederbieberer Str. 124 
56567 Neuwied 
Deutsches Tiefkühlinstitut e.V. 
Reinhardtstr. 46, 10117 Berlin

Information und Anmeldung 
LPV GmbH 
Carmen Hasbach 
Fon: 02631/879-129 
Mail: carmen.hasbach@lp-verlag.de 
Niederbieberer Str. 124 
56567 Neuwied
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Zum Besuch der Veranstaltung benötigen Sie eine gültige Messeeintrittskarte. 
Infos unter: www.anuga.de

Anmeldung über lebensmittelpraxis.de/tk-star
Click here

https://lebensmittelpraxis.de/tiefkuehl-star-2023.html
mailto:carmen.hasbach%40lp-verlag.de?subject=Tiefk%C3%BChl-Star%202023
http://lebensmittelpraxis.de
http://www.anuga.de
https://www.anuga.de/die-messe/tickets/tickets-kaufen/
https://www.tiefkuehlkost.de/

