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       19. SePteMBer 2018   in der Flora Köln.  
Mit Fachkonferenz am Nachmittag und der 
              Preisverleihung am Abend.



       die BeSten tiefküHLaBteiLunGen   werden zum
vierten Mal am 19. September 2018 in der flora köln von Lebensmittel    
      Praxis und dti mit dem tiefküHL Star 2018 ausgezeichnet. Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 

und Deutsches Tiefkühlinstitut

der Wettbewerb
Die bei der Redaktion von Lebensmittel Praxis einge-
gangenen Bewerbungen werden in mehreren Schritten 
kritisch unter die Lupe genommen. Bei der Bewertung 
zählen neben der Wirtschaftlichkeit und Profi tabilität 
der Abteilung noch viele weitere Faktoren: Lückenlos 
und in sich schlüssig müssen die Angaben sein, auf-
schlussreich die Konzeptbeschreibung, so dass schon 
bei der Sichtung des Materials ein imaginärer Blick hin-
ter die Kulissen möglich ist. Wer in die nächste Runde 
kommt und zu den Nominierten gehört, muss sich auf 
einen Überraschungsbesuch gefasst machen. Unange-
meldet und zunächst inkognito macht sich die Redak-
tion der Lebensmittel Praxis vor Ort ein eigenes Bild 
von dem Objekt und prüft alle vorliegenden Angaben 
noch einmal kritisch. Eine hochkarätige Jury (der Sie 
als Superior-Partner angehören) hat dann die Qual 
der Wahl. Sie entscheidet nach transparenten und 
nachvollziehbaren Kriterien, welche der nominierten
Märkte tatsächlich auszeichnungswürdig sind. Denn 
pro Kategorie gilt: Es kann nur einen Gewinner geben!
Höhepunkt des Wettbewerbes ist die Präsentation und 
Prämierung der Gewinner. Dazu laden wir alle Nomi-
nierten jeder Kategorie ein. Die Verkündung der Preis-
träger fi ndet erst am Abend selbst statt, so dass die 
Präsenz des Handels, Emotion und echte Freude ga-
rantiert sind. Dabei erwartet die Gäste aus Handel und 
Industrie die Möglichkeit zum lockeren und kommunika-
tiven Austausch mit Branchenkollegen.

Ziele des Wettbewerbes
l	Auszeichnung profi lierter und verbrauchergerechter  
 TK-Abteilungen mit Vorbildfunktion
l	Förderung der TK-Warenpräsentation im deutschen  
 Lebensmittel-Einzelhandel
l	Dialog zwischen Handel und Industrie  über 
 zukunftsweisende Konzepte
l	Profi lierung von Marken und Produkten gegenüber  
 dem Handel
l	Präsentation herausragender Leistungen
l	Würdigung der Leistungen mit einer emotionalen  
 Preisverleihung mit echtem Netzwerkcharakter

die Jury
Die unabhängige Jury wählt die Preisträger eigenver-
antwortlich aus. Sie setzt sich zusammen aus Vertretern 
des Top-Managements im Handel sowie aus Repräsen-
tanten des dti  und der Redaktion der Lebensmittel Pra-
xis. Superior-Partner stellen ebenfalls ein Jury-Mitglied. 

ihre vorteile als Partner
l	Hohe Beachtung des Wettbewerbes im Lebensmit- 
 telhandel und in der TK-Branche
l	Profi lierung als Förderer hervorragender TK-
 Konzepte und Partner des LEH
l	Intensiver Kontakt zu Entscheidern aus dem LEH  
 durch Präsenz beim Abschluss-Event
l	Breite Werbewirkung durch umfassende Presse-
 aktivitäten in der Lebensmittel Praxis sowie des dti
l	Kommunikationsplattform von Top-Entscheidern aus  
 dem LEH und der Industrie
l	Nach Absprache attraktive Produktpräsentation im  
l	Top-Entscheiderkreis
l	Hohe Effi  zienz der eingesetzten Mittel
l	Als Superior-Partner sind Sie Mitglied der Jury

		Hoher Profi lierungs- und image-
 gewinn für ihr unternehmen

der Hintergrund
„TIEFKÜHL STAR“ – mit dieser Auszeichnung würdigen
das Deutsche Tiefkühlinstitut (dti) und die Lebensmittel 
Praxis herausragende TK-Abteilungen im deutschen Le-
bensmittel-Einzelhandel (LEH), die zukunftsweisenden 
Charakter haben und das Potenzial von Tiefkühlkost in-
novativ präsentieren. Die ausgezeichneten Abteilungen 
sollen Mitbewerbern im Handel als Vorbild dienen, zur 
Nachahmung anregen und mittel- bis langfristig die 
Qualität der TK-Warenpräsentation im Lebensmittel-
handel fördern. Die Auszeichnung „TIEFKÜHL STAR“ 
wird in mehreren Kategorien vergeben und bietet dem 
Handel echten Mehrwert zur Profi lierung im Wettbe-
werb und bei den Kunden.  Die Preisverleihung fi ndet 
im Anschluß an die Fachkonferenz statt.

die fachkonferenz
Der Startschuss für die diesjährige Fachkonferenz fällt 
bereits um 14.00 Uhr. Dabei geben Experten span-
nenden Anregungen für das TK-Geschäft.

v.l.n.r. Pia Fontaine, Globus; Michael Gassert, Nestlé Wagner; Andrea Kurtz, 
Lebensmittel Praxis; Matthias Gräwe, AHT, Jörg Müller, Rewe Müller; Axel Schroff , 
Edeka Schroff ; Joachim Borghardt, Edeka Minden; Michael Berkemeier, tk-report; 
Dr. Sabine Eichner, dti; Jörg Pretzel, GS1; Mathias Poller, iglo; Thomas Richter, 
Bungert; Sandra Koke, Dr. Oetker



ANMELDUNG
UND INFOS 
unter: www.lebensmittelpraxis.de/
tk-star-2017

       DIE BESTEN TIEFKÜHLABTEILUNGEN   werden zum
dritten Mal am 9. Oktober 2017 im Rahmen der Anuga von Lebensmittel    
      Praxis und dti mit dem TIEFKÜHL STAR 2017 ausgezeichnet.

FEIERN 
   SIE MIT   
 UNS!

Mit freundlicher 
Unterstützung von:
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Kontakt: Carmen Hasbach, Telefon: 02631 879-129
E-Mail: carmen.hasbach@lp-verlag.de

Eine Initiative von

Innovation und Zukunftsorientierung in Serie – seit 1983.
Als weltgrößter Hersteller von steckerfertigen Kühl- 
und Tiefkühlmöbeln mit einem namhaften Kundenkreis 
hat sich AHT das Ziel gesetzt, ganz entsprechend des 
selbstgewählten Claims „green.freshness.worldwide“ 
nicht nur als Qualitätsführer der Branche vorauszuge-
hen, sondern durch die Entwicklung nachhaltiger Tech-
nologien den LEH in all seinen umweltorientierten Be-
strebungen permanent zu unterstützen. 
Die ökologischen Grundprinzipien der sparsamen und 
mit Glasschiebedeckel ausgestatteten AHT Truhe hat 
sich die F&E – Abteilung des österreichischen Kälte-
technikspezialisten stets als Basis genommen, um da-
von ausgehend zukunftsweisende Trends zu setzen. 
So kann AHT bereits auf eine über 20jährige Erfahrung 
mit dem umweltfreundlichen R290 (Propan) als Kälte-
mittel zurückblicken, führte als erster Hersteller auch 
volumensstarke Supermarkt-TK-Möbel mit diesem 
natürlichen Kältemittel am Markt ein und gibt mit dem 
Einsatz von neuesten Technologien zu höchstmöglicher 
Geräteeffizienz nachhaltige Antworten auf die Optimie-
rungsfragen zu den straffen Energiebilanzen und Ökolo-
gisierungsplänen des Lebensmitteleinzelhandels im 21. 
Jahrhundert. 
Die Kooperation mit dem Deutschen Tiefkühlinstitut 
und der LEBEnSMITTEL PRAxIS ist für AHT ein bele-
bender Dialog auf hoher fachlicher Ebene, der Industrie, 
Hersteller und den Handel an einem Tisch vereint. In 
dieser Gemeinsamkeit an zukunftsweisenden Konzep-
ten zu arbeiten, ist essentiell – die daraus entstehenden 
Ideen bleiben nicht bloß Visionen, sondern werden in 
schneller Taktzahl zur nachhaltigen Realität im LEH!
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Hauptbahnhof
Central Station

Eingang Nord
Entrance North
Congress-Centrum Nord
Congress Centre North

Eingang Ost

Eingang Süd

Eingang West

City
Bahnhof Köln Messe / Deutz – Sonderhalte ICE- und IC-Züge
Train Station Köln Messe/Deutz – Special stops rapid trains

Tor
Gate

Parkplatz
Parking

Fußweg
Pedestrian Route

Taxi
Taxi

Pendelbus
Shuttle-Bus

U-Bahn
Subway

Straßenbahnhaltestelle
Tram Stop

Fähre: City/Hbf
Ferry: City/Central Station

Bahnhof
Train Station

S-Bahn
Suburban Railway

S-Bahn Koelnmesse
– Flughafen Köln/Bonn
Suburban Railway Koelnmesse
– Cologne/Bonn Airport

Entdecken Sie die Koelnmesse
Discover the Koelnmesse

Ihr Weg zum
Kristallsaal CC Ost via Eingang West

Mit freundlicher Unterstützung von:

Termin
Montag, 9. Oktober 2017, 17.45 Uhr

Veranstaltungsort
Koelnmesse, Congress Centrum Ost 
via Eingang West, Kristallsaal (zwischen 
Halle 2 und 4, 2. OG), 50679 Köln

Informationen
Lebensmittel Praxis Verlag
Frau Carmen Hasbach 
Tel. 02631/879-129 
Mail: carmen.hasbach@lp-verlag.de
Am Hammergraben 14, 56567 Neuwied

Anmeldung
Anmeldung mit beiliegendem 
Anmeldeformular bis spätestens 
27. September 2017 erbeten. 

Zum Besuch der Veranstaltung benötigen 
Sie eine gültige Messeeintrittskarte.
Infos unter: www.anuga.de
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EINLADUNG
TIEFKÜHL-STAR-
NIGHT ‘17

Mit freundlicher Unterstützung von:
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SPEISEKARTE
TIEFKÜHL STAR ‘17

 Das sind die 
Nominierten!
Neun Märkte in insgesamt drei Kategorien 
haben es in die finale Runde unseres 
Wettbewerbs Tiefkühl-Star 2017 geschafft. 
Wer am Abend des 9. Oktober im Rahmen 
der Anuga den begehrten Pokal erhält, das 
entscheidet die Jury erst ein paar Stunden 
zuvor. Sie erfahren hier schon einmal,  
was die Nominierten auszeichnet. 

>> Der Tiefkühlmarkt wächst: Plus 2 
Prozent sollen es 2017 werden, so das 
Deutsche Tiefkühl-Institut (dti). 
Nach dti-Einschätzung wird der 
jährliche Pro-Kopf-Verbrauch 2017 
auf mehr als 46,3 kg steigen. Jeder 
private Haushalt greift im Jahr 34 
Mal in die Tiefkühltruhen im Han-
del und gibt pro Jahr rund 168 Euro 
für TK-Produkte sowie Speiseeis 
aus. Damit sind diese Produkte ein 
wichtiger Frequenzbringer im LEH. 
Grund genug für die Lebensmittel 
Praxis, das dti und unsere Partner 
Anuga sowie führende Industrieun-
ternehmen, auch in diesem Jahr die 
besten TK-Abteilungen Deutsch-
lands zu suchen. Bei allen Bewerbern 
fiel auf: Ideenreichtum sowie tech-
nische Perfektion nehmen weiter zu.

Begehrt: der Pokal für die besten Tiefkühlabteilungen im deutschen Lebensmittel-Einzelhandel.

Unsere Partner

Handel / Tiefkühl-Star

Unseren Branchenwettbewerb 
unterstützen in diesem Jahr:

Der Tiefkühl-Star 2017 ist eine 
Kooperation von LP und dti.
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Heiß und kalt ...
... wurde es den Nominierten für den Tiefkühl-Star 2017 vor lauter Anspannung bei der Preisverleihung im 
Kristallsaal der Koelnmesse. Die Sieger zeigten die ganze Vielfalt der derzeitigen Konzepte. Andrea Kurtz

60  LP 17/2017

Großes Kino: die  
Nominierten und  
Sieger des Tiefkühl-Star 
2017 mit den Modera-
torinnen und der Jury.

Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut

Titelthema / Tiefkühl-Star 2017

Lebensmittel Praxis/17/2017/LP_2017_17 - Seite 60 hp - 18.10.2017 09:07

>> Bebilderte Lichtwürfel, beleuch-
tete Deckenringe, farbcodierte TK-
Schränke oder Eis eines benachbar-
ten Herstellers: Die Lebensmittel 
Praxis und das Deutsche Tiefkühl-
institut (dti) haben bei der Anuga 
vor rund 250 Gästen zum dritten 
Mal die Tiefkühl-Stars für die besten 
deutschen TK-Abteilungen ver-
geben. Ausgezeichnet wurden der 
Rewe-Markt Fünf Höfe in Mün-
chen, das E-Center Wehrmann in 
Enger und das Rewe-Center Darm-
stadt. Nominiert waren je drei Kan-
didaten in den Kategorien unter 
2.500 qm (Edeka Kusenberg, Rhein-
berg; Rewe-Markt Fünf Höfe, Mün-
chen; Tegut, Kassel-Harleshausen), 
2.500 bis 5.000 qm (E-Center Halle 
Mafa-Gelände; E-Center Wehr-
mann, Enger bei Herford; Markt-
kauf Süllau, Ratzeburg) und über 
5.000 qm (Bungert, Wittlich; Real-
SB-Warenhaus, Leverkusen; Rewe- 
Center, Darmstadt). Sabine Eichner, 
Geschäftsführerin des dti, und An-

drea Kurtz, die Leiterin des Berliner 
Büros der Lebensmittel Praxis, führ-
ten gemeinsam durch den krönen-
den Abschluss des diesjährigen 
Wettbewerbs. Zunächst gab es Brain 
Food, als die Studenten Thomas Lot-
ter und Julian Bossert (Hochschule 
der Medien Stuttgart) ihr revolutio-
näres Konzept für die Tiefkühlabtei-
lung der Zukunft vorstellten (mehr 
auf S. 68). Dann wurde es emotional. 
Vor allem die Videos, die LP-Filme-
macher Mirco Moskopp in den 
Märkten vor Ort gedreht hatte, führ-
ten zu kräftigem Applaus – und 
brachten viele Ideen für die Umset-
zung in den TK-Abteilungen der 
Händler. Die ausgefeilte Technik 
war das eine, das Jury und Publikum 
an dem Gewinner in der kleinsten 
Kategorie (Rewe Fünf Höfe) begeis-
terte, das andere das hoch kreative 
Ambiente im E-Center Wehrmann, 
sowie eine übersichtliche Coolness 
auf der Großfläche beim Rewe Cen-
ter Darmstadt (Seite 64/65).

Die  
Jury

Joachim Borghardt, 
Einzelhandelsberater 
der Edeka Minden-
Hannover
Thomas Richter,  
Kaufhaus Bungert  
in Wittlich
Axel Schroff,  
E-Center Schroff  
in Kleve

Pia Fontaine, 
 Sortimentsmanagerin 
bei Globus
Sandra Koke,  
Trade Marketing Tief-
kühlkost, Dr. Oetker
Matthias Gräwe, 
 Vertriebsleiter 
Deutschland, AHT 
Cooling Systems

Matthias Poller, 
National Account 
Manager Iglo
Michael Gassert, 
Head of Category 
Channel Sales  
Development  
Nestlé  Wagner
Michael Berkemeier, 
tk-report minus 18

Jörg Pretzel, 
Geschäftsführer von 
GS1 Germany 
Sabine Eichner, 
Geschäftsführerin 
Deutsches Tiefkühl-
institut (dti)  
in Berlin
Andrea Kurtz, 
 Lebensmittel Praxis

LP 17/2017  61

Charmante Unterstützer:  
Dr. Oetker, dti, Iglo,  
Nestlé-Wagner, Anuga.
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Unsere Partner

Unseren Branchenwettbewerb 
unterstützen in diesem Jahr:

Der Tiefkühl-Star 2017 ist eine 
Kooperation von LP und dti.

Lebensmittel Praxis/17/2017/LP_2017_17 - Seite 61 hp - 18.10.2017 09:07

Reiner Mihr
Chefredakteur Lebensmittel Praxis 
LPV GmbH
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Eine Initiative von powered by 

Mit freundlicher Unterstützung von:

Dr. Sabine Eichner
Geschäftsführerin 
Deutsches Tiefkühlinstitut e.V.

In Anerkennung der herausragenden Leistungen 
bei Sortimentsgestaltung und Sortimentspräsentation 
sowie des zukunftsweisenden Charakters der 
Tiefkühlabteilung zeichnen wir den

Rewe Markt Fünf Höfe
Theatinerstraße, München

mit dem Tiefkühl Star 2017

in der Kategorie Verkaufsfläche bis 2.500 qm aus.

        BeiSPieLe für die Abbildung der
Partner-Logos und der 
   Partner-Präsentation vor Ort.

StIMMUnGSVoLLe
    preISVerLeIHUnG



Hiermit bestellen wir gemäß Ihrem Angebot zum TIEFKÜHL STAR 2018:

Firma

Ansprechpartner

Straße/Postfach     PLZ, Ort

Telefon     E-Mail

Ort, Datum    Firmenstempel und Unterschrift

Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut

Firma

Straße/Postfach     PLZ, Ort

evtl. Ihre Bestell-Nummer /SAP-Nummer

Eventuell abweichende Rechnungsanschrift:

Paket SuPerior 
für  8.950,00 euro*

Paket BaSe 
für 2.450,00 euro*

 
LPV GmbH
Am Hammergraben 14
56567 Neuwied

  antwort
per Mail:   veranstaltungen@lebensmittelpraxis.de
per Fax:  02631/879-205

Paket advanced 
für 4.950,00 euro*

* zzgl. der gültigen Mehrwertsteuer nach UStG). 
** Der Rabatt ist nicht anwendbar auf schon vorliegende Reservierungen.

  partner-
paKete

abbildung des Partner-Logos
Wie Base-Paket – zusätzlich:
l	auf den Veranstaltungs-Anzeigen in der Lebensmittel  
 Praxis (mindestens 4 Anzeigen über die gesamte   
 Wettbewerbslaufzeit)
l	auf der Veranstaltungs-Website unter  
 www.lebensmittelpraxis.de
redaktionelle einbindung der Partner
l	Partner-Nennung im Rahmen der redaktionellen   
 Nachberichterstattung
Partnerpräsenz auf der veranstaltung
Wie Base-Paket – zusätzlich:
l	Integration der Partnerprodukte in Absprache mit   
 dem Veranstalter
l	Standfläche von 3 x 2 m
l	5 Eintrittskarten für Fachkonferenz und Abend- 
 veranstaltung (Preisverleihung) zur freien Verfügung
anzeige
Wie Base-Paket – jedoch:
l	25% Partnerrabatt auf eine Anzeige (Mindestgröße   
 1/2 Seite) in der Lebensmittel Praxis Ausgabe ??/2018**

4.950,00 euro*

  aDVanCeD

abbildung des Partner-Logos
Wie Advanced-Paket – zusätzlich:
l	auf den Bewerbungsunterlagen
l	auf den Prämierungsurkunden
redaktionelle einbindung der Partner
Wie Advanced-Paket – zusätzlich:
l	Partner-Nennung im Rahmen der redaktionellen  
 Vorberichterstattung 
l	Juryplatz für einen Unternehmensvertreter
Partnerpräsenz auf der veranstaltung
Wie Advanced-Paket – zusätzlich:
l	Integration der Partner-Statements in die Teilnehmerliste
l	erweiterte Standfläche auf 4 x 3 m
l	8 Eintrittskarten für Fachkonferenz und Abend- 
 veranstaltung (Preisverleihung) zur freien Verfügung
anzeige
Wie Advanced-Paket

8.950,00 euro*

  SUperIor

abbildung des Partner-Logos
l	auf der Einladung zur Veranstaltung an die  
 Top-Entscheider aus dem Handel
l	auf der Teilnehmerliste zur Veranstaltung
l	auf der Speisekarte zur Veranstaltung
l	im Rahmen der Abschluss-Veranstaltung (multimedial  
 auf der Leinwand)
l	im Nachbericht zur Veranstaltung
Partnerpräsenz auf der veranstaltung
l	Heraushebung der Partner auf den Werbeträgern  
 der Veranstaltung
l	Partner-Erwähnung auf der Veranstaltung durch   
 den Moderator 
l	Integration der Partner-Logos in die multimediale   
 Präsentation
l	2 Eintrittskarten für Fachkonferenz und Abend- 
 veranstaltung (Preisverleihung) zur freien Verfügung
anzeige
l	15% Partnerrabatt auf eine Anzeige (Mindestgröße   
 1/2 Seite) in der Lebensmittel Praxis Ausgabe ??/2018**

2.450,00 euro*

  baSe
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LPV GmbH
Am Hammergraben 14
56567 Neuwied

Wolfgang Seger
Fon: 02631/879-118
Fax: 02631/879-205

E-Mail: wolfgang.seger@lp-verlag.de
www.lebensmittelpraxis.de

     weItere 
InForMatIonen

Deutsches Tiefkühlinstitut e.V.
Reinhardtstr. 46
10117 Berlin

Carola Herckelrath
Fon: 030/2809362-12
Fax: 030/2809362-20

E-Mail: herckelrath@tiefkuehlkost.de
www.tiefkuehlkost.de

          tiefküHL Star   der Wettbewerb um die
beste Tiefkühlabteilung im Lebensmitteleinzelhandel wird getragen      
   von Lebensmittel Praxis und Deutsches Tiefkühlinstitut.
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