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       DIE BESTEN TIEFKÜHLABTEILUNGEN   werden zum
fünften Mal am 7. Oktober 2019 auf der Anuga von Lebensmittel Praxis  
      und dti mit dem TIEFKÜHL STAR 2019 ausgezeichnet.

Der Wettbewerb
Die bei der Redaktion der Lebensmittel Praxis einge-
gangenen Bewerbungen werden in mehreren Schritten 
kritisch unter die Lupe genommen. Bei der Bewertung 
zählen neben der Wirtschaftlichkeit und Profi tabilität 
der Abteilung noch viele weitere Faktoren: Lückenlos 
und in sich schlüssig müssen die Angaben sein, auf-
schlussreich die Konzeptbeschreibung, so dass schon 
bei der Sichtung des Materials ein imaginärer Blick hin-
ter die Kulissen möglich ist. Wer in die nächste Runde 
kommt und zu den Nominierten gehört, muss sich auf 
einen Überraschungsbesuch gefasst machen. Unange-
meldet und zunächst inkognito macht sich die Redak-
tion der Lebensmittel Praxis vor Ort ein eigenes Bild 
von dem Objekt und prüft alle vorliegenden Angaben 
noch einmal kritisch. Eine hochkarätige Jury (der Sie 
als Superior-Partner angehören) hat dann die Qual 
der Wahl. Sie entscheidet nach transparenten und 
nachvollziehbaren Kriterien, welche der nominierten
Märkte tatsächlich auszeichnungswürdig sind. Denn 
pro Kategorie gilt: Es kann nur einen Gewinner geben!
Höhepunkt des Wettbewerbes ist die Präsentation und 
Prämierung der Gewinner. Dazu laden wir alle Nomi-
nierten jeder Kategorie ein. Die Verkündung der Preis-
träger fi ndet erst am Abend selbst statt, so dass die Prä-
senz des Handels, Emotion und echte Freude garantiert 
sind. Dabei erwartet die ca. 250 Gäste aus Handel und 
Industrie die Möglichkeit zum lockeren und kommunika-
tiven Austausch mit Branchenkollegen.

Ziele des Wettbewerbes
l	Auszeichnung profi lierter und verbrauchergerechter  
 TK-Abteilungen mit Vorbildfunktion
l	Förderung der TK-Warenpräsentation im
 Lebensmitteleinzelhandel
l	Dialog zwischen Handel und Industrie  über 
 zukunftsweisende Konzepte
l	Profi lierung von Marken und Produkten gegenüber  
 dem Handel
l	Präsentation herausragender Leistungen
l	Würdigung der Leistungen mit einer emotionalen  
 Preisverleihung mit echtem Netzwerkcharakter

Ihre Vorteile als Partner
l	Hohe Beachtung des Wettbewerbes im Lebensmit- 
 telhandel und in der TK-Branche
l	Profi lierung als Förderer hervorragender TK-
 Konzepte und Partner des LEH
l	Intensiver Kontakt zu Entscheidern aus dem LEH  
 durch Präsenz beim Abschluss-Event
l	Breite Werbewirkung durch umfassende Presse-
 aktivitäten in der Lebensmittel Praxis sowie des dti
l	Kommunikationsplattform von Top-Entscheidern aus  
 dem LEH und der Industrie
l	Produktpräsentation bei der Preisverleihung
l	Hohe Effi  zienz der eingesetzten Mittel
l	Als Superior-Partner sind Sie Mitglied der Jury

		Hoher Pro� lierungs- und Image-
 gewinn für Ihr Unternehmen

Der Hintergrund
„TIEFKÜHL STAR“ – mit dieser Auszeichnung würdigen
das Deutsche Tiefkühlinstitut (dti) und die Lebensmit-
tel Praxis herausragende TK-Abteilungen im deutschen 
Lebensmitteleinzelhandel (LEH), die zukunftswei-
senden Charakter haben und das Potenzial von Tief-
kühlkost innovativ präsentieren. Die ausgezeichneten 
Abteilungen sollen Mitbewerbern im Handel als Vor-
bild dienen, zur Nachahmung anregen und mittel- bis 
langfristig die Qualität der TK-Warenpräsentation im 
Lebensmittelhandel fördern. Die Auszeichnung „TIEF-
KÜHL STAR“ wird in mehreren Kategorien vergeben 
und bietet dem Handel echten Mehrwert zur Profi lie-
rung im Wettbewerb und bei den Kunden.

Die Jury
Die unabhängige Jury wählt die Preisträger nach klaren Kriterien aus. Sie setzt sich zusammen aus Vertretern des 
Top-Managements im Handel sowie aus Repräsentanten des dti  und der Redaktion der Lebensmittel Praxis. Superior-
Partner stellen ebenfalls ein Jury-Mitglied. Die Jury 2018:

Klaus Bartke, 
Hauser

Michael Berkemeier 
tk-report

Thomas Fell
GS1 Germany

Pia Fontaine
Globus

Oliver Harder
Coppenrath&Wiese

Eileen Klingsiek 
Edeka

Sandra Koke
Dr. Oetker

Roger Kurzawa 
Rewe

Markus Mischko 
Iglo

Jörg Müller
Rewe Müller 

Thomas Paulus
Nestlé Wagner

Matthias Poller
iglo

Thomas Richter, 
Bungert

Axel Schroff , 
Edeka Schroff 

Dr. Sabine Eichner 
dti 

Andrea Kurtz
Lebensmittel Praxis



ANMELDUNG
UND INFOS 
unter: www.lebensmittelpraxis.de/
tk-star-2017

       DIE BESTEN TIEFKÜHLABTEILUNGEN   werden zum
dritten Mal am 9. Oktober 2017 im Rahmen der Anuga von Lebensmittel    
      Praxis und dti mit dem TIEFKÜHL STAR 2017 ausgezeichnet.
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Kontakt: Carmen Hasbach, Telefon: 02631 879-129
E-Mail: carmen.hasbach@lp-verlag.de

Eine Initiative von

Dr. Oetker unterstützt den TIEFKÜHL STAR bereits 
im vierten Jahr – und das mit Überzeugung. Denn wir 
glauben fest daran, dass in der impulsstarken Präsen-
tation von Tiefkühlprodukten großes Potenzial steckt. 
Schon heute gibt es eine Vielzahl an richtungswei-
senden Ansätzen. Das zeigt die Preisverleihung vom 
Deutschen Tiefkühlinstitut e.V. und der Lebensmittel 
Praxis Jahr für Jahr eindrucksvoll. 

Der Appetit unserer Verbraucher auf innovative 
TK-Produkte, die unkompliziert in der Zubereitung sind, 
bleibt groß. Attraktive Einkaufsumgebungen schaffen 
das richtige Umfeld für die abwechslungsreiche und 
zeitgemäße Warengruppe und können die Lust auf 
Tiefgekühltes noch weiter unterstützen. Eine emotional 
ansprechende, bedarfsgerechte und abverkaufsstarke 
Gestaltung der TK-Abteilungen bildet hierfür die Grund-
lage. 

Der TIEFKÜHL STAR und die bereits gelebte Partner-
schaft belegen, dass Handel und Industrie in Zusam-
menarbeit noch erfolgreicher mit TK werden können. 
Dr. Oetker bedankt sich daher bei allen Preisträgern 
des TIEFKÜHL STAR 2018 für die geleistete Arbeit und 
gratuliert recht herzlich!
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Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut

Termin 
Donnerstag, 19. September 2018,  
ab 14.45 Uhr

Veranstaltungsort 
Flora Köln 
Am Botanischen Garten 1a, 50735 Köln

Veranstalter: 
LPV GmbH 
Am Hammergraben 14, 56567 Neuwied 
Deutsches Tiefkühlinstitut e.V. 
Reinhardtstr. 46, 10117 Berlin

Information und Anmeldung: 
LPV GmbH, Carmen Hasbach 
Fon: 02631/879-129 
Mail: carmen.hasbach@lp-verlag.de 
Am Hammergraben 14,56567 Neuwied

Anmeldung mit beiliegendem  
Anmeldeformular oder über  
lebensmittelpraxis.de/tk-star-2018  
bis spätestens 10. September 2018

Teilnahmegebühr:  
295,00 zzgl. MwSt./Person.  
Zahlbar nach Erhalt der Rechnung. 
dti-Mitglieder erhalten einen Rabatt von 50,00 
Euro auf die Teilnahmegebühr.

  DAS KLEINGEDRUCKTE

Stornierung:  
Nur schriftlich möglich. Bis zum 05.09.2018 
wird eine Bearbeitungsgebühr von 50,00 Euro 
zzgl. MwSt. pro Person erhoben. Danach, bzw. 
bei Nichterscheinen des Teilnehmers wird die 
volle Gebühr fällig.  
Die Teilnahme ist übertragbar. Der Veranstalter 
behält sich Referenten- bzw. Themenänderun-
gen vor. 
Es gelten die AGBs des Veranstalters. Einzu-
sehen unter www.lebensmittelpraxis.de/agb-
veranstaltungen

Hotelreservierungen: 
Bitte buchen Sie Ihr Zimmer direkt im Hotel 
selbst (bis spätestens 8. August 2018,  
Stichwort „TIEFKÜHL STAR“): 
Bonn Marriott World Conference Hotel 
Platz der Vereinten Nationen 4, 53113 Bonn 
Fon: 0228/280500 
Mail: reservations@wccbhotel.com 
Buchungslink: https://bit.ly/2ylkDkR 
(EZ 169,00 Euro Ü/F).  
Aufgrund einer Messe in Köln und dadurch 
stark erhöhter Zimmerpreise sind wir nach 
Bonn ausgewichen. Für die Rückfahrt am 
Abend von der Flora in Köln nach Bonn steht 
ein Shuttle-Bus zur Verfügung.
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Unsere Partner

Unseren Branchenwettbewerb unterstützen in diesem Jahr:

Der Tiefkühl-Star 2018 ist eine  
Kooperation von LP und dti.

Noch ist alles offen: Die Vorauswahl der Kandidaten für den Tiefkühl-Star 2018 ist abgeschlossen. 
Schon die Vielzahl der Bewerbungen zeigt, mit welchen Ideen der Lebensmittel-Einzelhandel 
langsam aber sicher hochattraktive TK-Abteilungen kreiert und erfolgreich bespielt. Andrea Kurtz

>> Noch ist nichts entschieden, aber 
der umfangreiche Vorauswahl-Pro-
zess für die TK-Stars 2018 geht dem 
Ende entgegen. Aus den Reihen der 
vielen Bewerber wurden Kandidaten 
nominiert, die derzeit inkognito be-
sucht und auf Herz und Nieren ge-
prüft werden. Doch schon jetzt steht 
fest: So viele tolle Ideen, neue Sorti-
mente, intelligente Zweitplatzierun-
gen und spannende Verkostungs-
aktionen oder technologische Inno-
vationen wie raumschiffartige Kühl-
theken lagen der Jury noch nie vor.
Deswegen wollen wir Ihnen ein paar 
dieser Ideen nicht vorenthalten und 
zeigen, was uns, unsere Partner beim 
TK-Star 2018, das Deutsche Tief-
kühlinstitut (dti) und die Jury beein-
druckt hat. Die Händler berichteten 
von Erfahrungen mit dem neuen Eis-
mann-Sortiment; Sonder-Truhen 
wie für Halal-Produkte oder den 
Renner des heißen Sommers, Crus-
hed Ice oder Eiswürfel, finden im-
mer größere Beachtung. Fast nicht 
mehr wegzudenken sind kleinere 
TK-Truhen in anderen Abteilungen 
wie für Kräuter in den Obst- und Ge-
müse-Abteilungen oder für Tiernah-
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rung bei Hunde- und Katzenfutter. 
Kochstudios, Verkostungen und an-
dere Mitmachaktionen werden in-
zwischen digital unterstützt oder 
mittels Facebook beworben. Und: 
Kinder freuen sich unglaublich, 
wenn sie sich mittels Bänkchen (in 
einigen Edeka-Märkten im Einsatz) 
selbst ihre Prinzessinnen-Torte aus 
der Theke holen können.
Auf den folgenden Seiten stellen wir 
Ihnen die Nominierten 2018 aus-
führlich vor. Diese werden dann von 
der Jury am Vormittag des 19. Sep-
tember genauestens unter die Lupe 
genommen. Nach einem Kongress-
Teil, der um 14.30 Uhr in der Kölner 
Flora startet, werden dann am Abend 
die Preisträger des Jahres feierlich 
prämiert. Sie sind bereits jetzt einge-
laden, mit uns – und den Siegern des 
Abends – zu feiern. Melden Sie sich 
an: https://lebensmittelpraxis.de/
tk-star-2018.html

LP-Redakteurin Andrea Kurtz ist froh, 
dass für die Auswahl der TK-Stars 2018 eine hoch-
kompetente Jury zusammenkommen wird.
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Handel  Tiefkühl-Star 2018

Heiß auf Eis ...
... und Tiefkühlkost waren die Nominierten des Jahres 2018 für den Tiefkühl-Star, den das Deutsche 
Tiefkühlinstitut (dti) und die LP gemeinsam in den vergangenen Monaten suchten. Vor rund 150 Gästen in 
der Kölner Flora wurde es dann endgültig heiß. Daran waren nicht die letzten Sonnenstunden schuld, 
sondern auch die knappen, hart diskutierten Jury-Entscheidungen. Andrea Kurtz

Großes Kino und große 
Freude: die Nominier-
ten und Sieger des  
Tiefkühl-Star 2018.
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>> Bebilderte Lichtwürfel, beleuch-
tete Deckenringe, Eisschollen unter 
dem Supermarkt-Dach, farbcodierte 
TK-Schränke oder Eis von benach-
barten Herstellern: Die Lebensmittel 
Praxis und das Deutsche Tiefkühl-
institut (dti) haben am 19. Septem-
ber vor rund 150 Gästen zum vierten 
Mal die Tiefkühl-Stars für die besten 
deutschen TK-Abteilungen ver-
geben. Ausgezeichnet wurden der 
Rewe-Markt Homberg & Budnik aus 
Dortmund, das E-Center Halle (Ma-
fa-Gelände) und das Rewe-Center in 
Heppenheim. Nominiert waren je 
drei Kandidaten in den Kategorien 
unter 2.500 qm (Edeka Kusenberg, 
Goch; Rewe-Markt Homberg & Bud-
nik, Dortmund; Wasgau Frische-
Markt, Pirmasens), 2.500 bis 5.000 
qm (E-Center Halle Mafa-Gelände; 
Kaufland in Potsdam-Waldstadt, 
WEZ Minden in der Ringstraße) 
und über 5.000 qm (E-Center Lü-
ning, Rietberg; Rewe-Center Dach-

au; Rewe-Center, Heppenheim). Die 
Entscheidung war in allen Katego-
rien knapp, die Jury hatte erst kurz 
vor dem Kongress intensiv über die 
neun Kandidaten diskutiert. Dabei 
wurde deutlich: Die Qualität der 
Kandidaten, die Gestaltung der TK-
Abteilungen sowie die Vielfalt im 
Sortiment nehmen deutlich zu. Das 
zeigten auch die Zahlen und Beispie-
le des TK-Kongresses, der die Besu-
cher am Nachmittag mit Anregun-
gen und Ideen versorgte.
Sabine Eichner, Geschäftsführerin 
des dti, und Andrea Kurtz, die Leite-
rin des Berliner Büros der Lebens-
mittel Praxis, führten gemeinsam 
durch den krönenden Abschluss des 
diesjährigen Wettbewerbs. 

Die  
Jury

Axel Schroff,
E-Center Schroff
Jörg Müller,  
Inhaber Rewe Müller
Roger Kurzawa,  
Einkauf Vollsortiment,  
Rewe Group
Eileen Klingsiek,  
Spartenleitung TK, 
Edeka Mind.-Hannover

Sandra Koke,  
Leiterin Trade Marke-
ting TK, Dr. Oetker
Thomas Paulus,  
Leiter CCSD (Channel, 
Category und Sales 
Development),  
Nestlé-Wagner
Klaus Bartke,  
Senior Key Account 

Manager, Hauser
Markus Mischko, 
Sales Director, Iglo
Oliver Harder,  
Leitung Category 
Management/Trade 
Marketing, Conditorei 
Coppenrath & Wiese
Thomas Richter, 
Abteilungsleiter  

Frische, Bungert
Michael Berkemeier, 
Redaktion, tk-report 
minus 18
Sabine Eichner, 
Geschäftsführerin 
Deutsches Tiefkühl-
institut (dti)
Andrea Kurtz,
 Lebensmittel Praxis
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Unsere Partner

Unseren Branchenwettbewerb unter-
stützen in diesem Jahr:

Der Tiefkühl-Star 2018 ist eine  
Kooperation von LP und dti.

LP- Redakteurin für TK, Andrea Kurtz, 
muss zugeben, dass es vor allem Fischstäbchen 
sind, die regelmäßig auf ihrem Teller landen.

Moderne, energieeffiziente Truhen, Premium-Pizza von Gustavo Gusto und Nestlé-Wagner: Die Sponsoren des TK-Star 2018 im Einsatz.
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Reiner Mihr
Chefredakteur Lebensmittel Praxis 
LPV GmbH
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Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut

Eine Initiative von powered by 

Mit freundlicher Unterstützung von:

Dr. Sabine Eichner
Geschäftsführerin 
Deutsches Tiefkühlinstitut e.V.

In Anerkennung der herausragenden Leistungen 
bei Sortimentsgestaltung und Sortimentspräsentation 
sowie des zukunftsweisenden Charakters der 
Tiefkühlabteilung zeichnen wir den

Rewe Homberg & Budnik
Pfarrer Rüter Weg, Dortmund

mit dem Tiefkühl Star 2018

in der Kategorie Verkaufsfläche bis 2.500 qm aus.

        BEISPIELE für die Abbildung der
Partner-Logos und der 
   Partner-Präsentation vor Ort.

STIMMUNGSVOLLE
    PREISVERLEIHUNG



Hiermit bestellen wir gemäß Ihrem Angebot zum TIEFKÜHL STAR 2019:

Firma

Ansprechpartner

Straße/Postfach     PLZ, Ort

Telefon     E-Mail

Ort, Datum    Firmenstempel und Unterschrift

Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut

Firma

Straße/Postfach     PLZ, Ort

evtl. Ihre Bestell-Nummer /SAP-Nummer

Eventuell abweichende Rechnungsanschrift:

PAKET SUPERIOR 
FÜR  8.950,00 EURO*

PAKET BASE 
FÜR 2.450,00 EURO*

 
LPV GmbH
Am Hammergraben 14
56567 Neuwied

  ANTWORT
per Mail:   veranstaltungen@lebensmittelpraxis.de
per Fax:  02631/879-205

PAKET ADVANCED 
FÜR 4.950,00 EURO*

* zzgl. der gültigen Mehrwertsteuer nach UStG. 
** Der Rabatt ist nicht anwendbar auf schon vorliegende Reservierungen.

  PARTNER-
PAKETE

Abbildung des Partner-Logos
Wie Base-Paket + zusätzlich:
l	auf den Veranstaltungs-Anzeigen in der Lebensmittel  
 Praxis (mindestens 4 Anzeigen über die gesamte   
 Wettbewerbslaufzeit)
l	auf der Veranstaltungs-Website unter  
 www.lebensmittelpraxis.de
Redaktionelle Einbindung der Partner
l	Partner-Nennung im Rahmen der redaktionellen   
 Nachberichterstattung
Partnerpräsenz auf der Veranstaltung
Wie Base-Paket – zusätzlich:
l	Integration der Partnerprodukte in Absprache mit   
 dem Veranstalter
l	5 Eintrittskarten für die Abschlussveranstaltung im   
 Rahmen der Anuga zur freien Verfügung
Anzeige
Wie Base-Paket – jedoch:
l	25% Partnerrabatt auf eine Anzeige (Mindestgröße   
 1/2 Seite) in der Lebensmittel Praxis Ausgabe 16/2019**

4.950,00 Euro*

  ADVANCED

Abbildung des Partner-Logos
Wie Advanced-Paket + zusätzlich:
l	auf den Bewerbungsunterlagen
l	auf den Prämierungsurkunden
Redaktionelle Einbindung der Partner
Wie Advanced-Paket + zusätzlich:
l	Partner-Nennung im Rahmen der redaktionellen  
 Vorberichterstattung 
l	Juryplatz für einen Unternehmensvertreter
Partnerpräsenz auf der Veranstaltung
Wie Advanced-Paket + zusätzlich:
l	Integration der Partner-Statements in die Teilnehmerliste
l	10 Eintrittskarten für die Abschlussveranstaltung im   
 Rahmen der Anuga zur freien Verfügung
Anzeige
Wie Advanced-Paket

8.950,00 Euro*

  SUPERIOR

Abbildung des Partner-Logos
l	auf der Einladung zur Veranstaltung an die  
 Top-Entscheider aus dem Handel
l	auf der Teilnehmerliste zur Veranstaltung
l	auf der Speisekarte zur Veranstaltung
l	im Rahmen der Abschluss-Veranstaltung (multimedial  
 auf der Leinwand)
l	im Nachbericht zur Veranstaltung
Partnerpräsenz auf der Veranstaltung
l	Heraushebung der Partner auf den Werbeträgern  
 der Veranstaltung
l	Partner-Erwähnung auf der Veranstaltung durch   
 den Moderator 
l	Integration der Partner-Logos in die multimediale   
 Präsentation
l	2 Eintrittskarten für die Abschlussveranstaltung im   
 Rahmen der Anuga zur freien Verfügung
Anzeige
l	15% Partnerrabatt auf eine Anzeige (Mindestgröße   
 1/2 Seite) in der Lebensmittel Praxis Ausgabe 16/2019**

2.450,00 Euro*

  BASE
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LPV GmbH
Am Hammergraben 14
56567 Neuwied

Wolfgang Seger
Fon: 02631/879-118
Fax: 02631/879-205

E-Mail: wolfgang.seger@lp-verlag.de
www.lebensmittelpraxis.de

     WEITERE 
INFORMATIONEN

Deutsches Tiefkühlinstitut e.V.
Reinhardtstr. 46
10117 Berlin

Carola Herckelrath
Fon: 030/2809362-12
Fax: 030/2809362-20

E-Mail: herckelrath@tiefkuehlkost.de
www.tiefkuehlkost.de

          TIEFKÜHL STAR   der Wettbewerb um die
beste Tiefkühlabteilung im Lebensmitteleinzelhandel wird getragen      
   von Lebensmittel Praxis und Deutsches Tiefkühlinstitut.
beste Tiefkühlabteilung im Lebensmitteleinzelhandel wird getragen      

Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches TiefkühlinstitutEin Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 

und Deutsches Tiefkühlinstitut
Ein Wettbewerb von LEBENSMITTEL PRAXIS 
und Deutsches Tiefkühlinstitut


