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Pressemitteilung:

dti begriiBt neues Monitoring-Protokoll zur Temperaturiiberwachung in der TK-
Lieferkette
Gemeinsam fiir eine nachhaltige und sichere Tiefkiihlkette!

Berlin, 22. Juli 2025. Das American Frozen Food Institute (AFFI) hat zusammen mit der Glo-
bal Cold Chain Alliance (GCCA) ein neues Monitoring-Protokoll entwickelt, um die Tempe-
raturiiberwachung in der gesamten Lieferkette fir Tiefkiihlkost zu standardisieren und zu
modernisieren. Dieser Leitfaden hilft Unternehmen entlang der gesamten Wertschépfungs-
kette, die hohe Qualitat von Tiefkihlprodukten weiter zu optimieren und den Energiever-
brauch zu reduzieren.

Das Deutsche TiefkUhlinstitut (dti) begrii3t als Spitzenverband der Tiefkihlwirtschaft das

neue branchenweite Monitoring-Protokoll. Als Griindungsmitglied im International Frozen
Food Network (IFFN), dem weltweiten Netzwerk fiihrender Tiefkiihlorganisationen, hat das
dti die Entwicklung des Leitfadens eng begleitet. Zum IFFN gehdren auch AFFI und GCCA.

Sabine Eichner, Geschiftsfiihrerin des dti:

.Das Protokoll zur einheitlichen Temperaturiiberwachung ist ein wichtiger Meilenstein fr
mehr Transparenz, Energieeffizienz und Qualitatssicherung in der Tiefkihlkette — ganz im
Sinne nachhaltiger Lebensmittelversorgung. Die Tiefkihlwirtschaft strebt weltweit kontinu-
ierliche Verbesserungen in Sachen Qualitdt und Nachhaltigkeit an. Die gemeinsame erfolg-
reiche Arbeit an einem neuen Leitfaden fiir die Uberwachung von Temperaturschwankun-
gen zeigt die Kraft unseres internationalen Netzwerks und die Entschlossenheit der Bran-
che, an einer nachhaltigeren Zukunft zu arbeiten.”

Datengestiitzte Temperaturiiberwachung in der TK-Lieferkette

Der neue Leitfaden bietet einen einheitlichen, datengestiitzten Ansatz, um Temperatur-
schwankungen von der Produktion bis zum Vertrieb zu iberwachen. Es soll Herstellern, Lo-
gistik und Handel dabei helfen, die betriebliche Effizienz zu verbessern, Lebensmittelquali-
tat und -sicherheit weiter zu erh6hen sowie Energieverbrauch und Treibhausgasemissionen
zu senken. Daflir war es wichtig, einen internationalen Konsens darlber zu finden, wie die
Temperaturen in allen Gliedern der Lieferkette Giberwacht und protokolliert werden.

Das American Frozen Food Institute (AFFI) ist der Handelsverband der USA, der die Interes-
sen aller Segmente der Tiefkihlkostindustrie fordert. Es vertritt Gber 400 Tiefkihlverarbei-
ter und assoziierten Mitglieder. Die Global Cold Chain Alliance (GCCA) ist die Stimme der
Kihlkettenindustrie und vertritt 1.300 Mitgliedsunternehmen in Gber 85 Landern.

’



Weitere Informationen finden Sie hier.

Das Monitoring-Protokoll steht hier zum Download bereit: https://affi.org/sustainabi-
lity/cold-chain-temperature-monitoring-protocol.

Diese Pressemeldung finden Sie auf www.tiefkuehlkost.de.

Das Deutsche Tiefkihlinstitut e.V. (dti) ist die Interessenvertretung und Kommunikationsplattform der Tiefkihlwirtschaft
in Deutschland und vertritt als Spitzenverband rund 150 iberwiegend mittelstdndische Unternehmen aus allen Teilen
der Tiefkthlkette, von Industrie tGber Logistik und Handel. Die Tiefkiihlwirtschaft, mit einem Gesamtumsatz von tiber 22
Milliarden Euro einer der wichtigsten Zweige der Lebensmittelindustrie, versorgt taglich rund 83 Millionen Menschen
mit frischen, tiefgekihlten Lebensmitteln. 2024 stieg der Pro-Kopf-Verbrauch von Tiefkihlprodukten in Deutschland
laut dti-Absatzstatistik auf einen Rekordwert von 50 kg. Der Gesamtabsatz lag 2024 bei liber vier Millionen Tonnen.
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